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    Unterschriften aus Sicherheitsgründen entfernt
 

Mag. Christoph Mondl
Geschäftsführer

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und Begutachtungs GmbH,
AT-1010 Wien, Zelinkagasse 10/3

Wien, am 14. April 2022

Die Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
Begutachtungs GmbH stellt folgender Organisation 
ein qualityaustria Zertifikat aus:

Die aktuelle Gültigkeit des Zertifikates ist ausschließlich im Internet unter
http://www.qualityaustria.com/de/cert  dokumentiert         EAC: 3.1

e85b23ec-a3e8-4f32-
a2d0-508d574b8d92

INTERNET   COPY

    Unterschriften aus Sicherheitsgründen entfernt
 

Auditdatum: 14. Februar 2022 bis 25. Februar 2022

Folgebegutachtung: 21. Dezember 2022 bis 01. März 2023

Gültig bis: 11. April 2023

Die Gültigkeit dieses qualityaustria Zertifikates 
kann entsprechend den aktuellen Vorgaben des 
IFS aufrechterhalten werden.

Registriernummer: 00486/0

ZERTIFIKAT

Quality Austria - Trainings,
Zertifizierungs und

Begutachtungs GmbH ist
gemäß dem

österreichischen
Akkreditierungsgesetz

BGBl. Nr. 28/2012 durch
das BMWFW

(Bundesministerium für
Wissenschaft, Forschung

und Wirtschaft)
akkreditiert.

Die Quality Austria ist
als Umweltgutachter-

organisation durch das
BMLFUW

(Bundesministerium für
Land- und Forstwirtschaft,

Umwelt- und
Wasserwirtschaft)

zugelassen.

Die Quality Austria ist
durch den VDA (Verband

der Automobilindustrie
e.V.) zugelassen.

Der Akkreditierungs- bzw.
Zulassungsumfang ist den

jeweils aktuellen
Bescheiden oder

Anerkennungsdokumenten
zu entnehmen.

Die Quality Austria ist das
österreichische Mitglied im

IQNet (International
Certification Network).

Dieses qualityaustria Zertifikat bestätigt die Erfüllung 
der Anforderungen des

Mag. Dr. Werner Paar
Geschäftsführer

DI Wolfgang Leger-Hillebrand
Fachbeauftragter

IFS Food
Version 7, Oktober 2020
und anderer zugehöriger, normativer Dokumente

auf Basis-Niveau
mit einer Bewertung von 93,97%.

REITER Innviertler Fleischwaren KG
AT-4906 Eberschwang, Mühring 29
COID: 9621, GLN: 9012100000003

Zertifizierungsbereich des Audits: Produktion (zerlegen, standardisieren,
vermengen, füllen, erhitzen, pökeln, reifen, schneiden, verpacken) von
Brühwürsten, Kochwürsten, Kochpökelwaren, Dauerwürsten, Rohwürsten
(mit und ohne Schimmel, auch streichfähig mit kurzer Reifezeit),
Rohpökelware und etikettieren von Salami, gekühlt bzw. bei Raumtemperatur
haltbar, im Ganzen oder gesliced, verpackt unter Vakuum bzw. unter
Schutzatmosphäre in undurchlässigen Därmen oder durchlässigen Därmen,
teils mit Griffschutzfolie, Tiefziehfolien und Schrumpfbeuteln. Das Unternehmen
führt zudem Brokeraktivitäten durch, die nicht nach IFS Broker/einem
anderen GFSI anerkannten Standard zertifiziert sind. / Production (cutting,
standardizing, mixing, filling, heating, curing, maturing, cutting, packaging)
of boiled sausages, cooked sausages, cooked cured products, long-life
sausages, raw sausages (with and without mould, also spreadable with
a short maturation time), raw cured products and labeling of salami, chilled
or at room temperature Perishable, whole or sliced, packed under vacuum
or in a protective atmosphere in impermeable casings or permeable casings,
sometimes with protective film, thermoforming film and shrink bags. The
company also conducts broker activities that are not certified to
IFS Broker/another GFSI recognized standard.

Produktscope: 1. Fleisch, Geflügel und Fleischprodukte

Technologiescopes: A, B, C, D, E, F

Letztes unangekündigt durchgeführtes Assessment: N/A


