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ZUTATEN ZUBEREITUNG

1 EL Dijon-Senf 1
1EL sUper Senf *

2 - 3 EL Weipweinessig
150 ml Hihnerfond mit Chilisalz kraftig wirzen. Anschliefend die Schnittlauchrdlichen mit der

Fur die Marinade den Hihnerfond mit den beiden Senfsorten, Essig und Ol

in einen hohen Ruhrbecher geben. Alles mit dem Stabmixer verrUhren und

3EL G Marinade vermischen.

1/2 rote Zwiebel
8 Stuck scharfes Huhn

. Die Zwiebel schalen und in feine Wurfel schneiden. Die Wirste auf dem Grill

braten und anschliefend in Scheiben schneiden.
(zum Grillen oder Braten)
1Bund Rucola-Salat Den Rucola-Salat waschen und trocken schleudern. Die Radieschen und
2 Radieschen Fruohlingszwiebeln (nur das Grine) waschen und in Scheiben schneiden.
1 EL Schnittlauchrdllchen
mildes Chilisalz

4. Alle Zutaten in eine Schissel geben, die Marinade hinzufugen und untermischen.
Den Salat etwas ziehen lassen und gegebenenfalls nochmals nachwurzen.

. Den Salat auf Teller oder in Glaser anrichten und servieren.



